
2015年01月16日 

臼杵市×フェリーさんふらわあがコラボします。 
～臼杵フェアがスタート！～ 

 株式会社フェリーさんふらわあ（代表取締役社長： 興村明仁）は、大分県臼杵市（市長：中野五郎）とコラボ
レーション企画を実施致します。 
 コラボレーションの内容は、フェリー乗船券の半券提示で様々な特典が受けられる「半券deお得」に臼杵市の

「ふぐ料理屋」が新たに追加。フェリー半券の掲示で、臼杵ふぐ（※）特有の食べ方である厚く引いた新鮮で美味
しいふぐ料理のランチがお手頃な価格でお召し上がりいただけます。また、船内ではレストランにて期間限定で
臼杵産の食材をご提供、船室を利用したPRコーナーを設け、ご乗船の皆様に臼杵市の魅力を発信して参ります。 

 フェリーさんふらわあでは臼杵市との当コラボレーションを通じて、臼杵市の魅力、さんふらわあの船旅の魅力
を今後も皆様に発信してまいります。 

本件に関するお問い合わせは以下までお願いいたします。 
株式会社フェリーさんふらわあ 営業企画室 室長 安藤 美和子 
TEL：078－857－5470  FAX：078－857－9535  E-mail:miwako.ando@ferry-sunflower.co.jp  
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実施概要 

■期間：2015年1月16日（金）～3月31日（火） 

■ご利用方法：お店に、お電話でご予約いただき、その際「フェリーさんふらわあの半券deお得」をご利用で 
           あることをお伝えください。 

■内容：フェリーさんふらわあの乗船券の半券をご提示頂くと、指定の4店舗でふぐ料理の特別コースが 
      3,000円(税抜）/1人でお召し上がりいただけます。 

 ※「臼杵ふぐ」・・・臼杵で食べられるふぐ料理のことを指します。臼杵では鮮度の良い状態（おろしてから8時間 
            ～10時間寝かせた状態）で、刺身を厚く引くことによって旨味成分であるアミノ酸やイノシン酸 
            が熟成し、旨味をかみしめることができます。豊後水道で水揚げされたトラフグは質が高く、 

            漁場も良いとして下関の唐戸市場でも高く評価されております。 

＜半券deお得＞ 

■実施店舗：4店舗（木屋、高島、山庵、福わ内） 

■期間：2015年1月16日（金）～3月27日（金）までの毎週金曜日と3月30日（月） 

■実施場所：さんふらわあ ごーるど、さんふらわあ ぱーる 
         神戸発大分行き（下り便）の船内レストランにて （大分発神戸行きでは実施いたしません。） 

■内容：臼杵を代表する3つの食材（黄かぼす、かぼすブリ、ほんまもん野菜）を使った臼杵料理が登場します。 

＜船内レストラン臼杵フェア＞ 

＜船内臼杵市ＰＲ＞ 

■期間：さんふらわあ ごーるど 2015年1月16日（金）～3月12日（木） 
      さんふらわあ ぱーる    2015年1月19日（月）～3月15日（日） 

■その他：各港ターミナル（大阪南港かもめフェリーターミナル、志布志港は除く）でも臼杵市ＰＲスペースを   
       設置。（別府観光港ターミナルでは臼杵の「紙雛」を展示致します。） 

■内容：船室を利用して臼杵石仏大日如来像の仏頭（さんふらわあ ごーるどのみ）、祈願箱、祈願用紙、 
      臼杵市ＰＲチラシなどを設置いたします。 

臼杵市観光ＰＲキャラクター「ほっとさん」 


