
次
世
代
に
つ
な
ぐ
知
覧
茶
の
恵
み

メ
イ
ド・イ
ン・

鹿
児
島
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト

　ひ
と
口
か
じ
る
と
、
カ
カ
オ
の

香
り
が
ふ
わ
り
と
広
が
り
、
素
材

の
個
性
が
ま
っ
す
ぐ
伝
わ
っ
て
く

る
キ
ー
ト
ス
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
。

障
が
い
を
持
つ
方
の
就
労
支
援

団
体「
L
a
n
k
a
」の
約
20
名
の

ス
タ
ッ
フ
が
、
そ
れ
ぞ
れ
の
得
意

分
野
を
生
か
し
て
、
カ
カ
オ
豆
の

選
別
か
ら
成
形
ま
で
を
一
貫
す
る

“
B
e
a
n 

to 

B
a
r
”
製
法
の

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
だ
。
大
山
さ
ん
は

彼
ら
の
技
術
に
日
々
感
動
し
な
が

ら
、チ
ョ
コ
レ
ー
ト
作
り
を
見
守
る
。

　2
0
2
5
年
10
月
に
は
火
事
で

工
房
が
被
災
し
、
現
在
は
間
借
り

し
た
場
所
で
製
造
を
継
続
。
そ
こ

に
は
大
山
さ
ん
の
人
柄
に
惹
か
れ
、

自
然
と
手
を
差
し
伸
べ
た
人
た
ち

の
存
在
が
あ
っ
た
。「
助
け
て
く
れ

た
人
た
ち
へ
の
感
謝
を
胸
に
、
同

じ
場
所
で
再
開
し
た
い
」。
そ
の
言

葉
か
ら
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
と
人
の

両
方
に
真
摯
に
向
き
合
っ
て
き
た

想
い
が
伝
わ
っ
て
く
る
。

土地と人から生まれる、ほんもののおいしさ

t0993-83-2865
南九州市  MP12B2

K南 九 州 市 知 覧 町 郡12434-2 k志 布
志港から車で2時間 J10～16時 i不
定休 p10台 ※来店の際は電話または
InstagramのDMで要予約

福田緑香園
●ふくだりょっこうえん

Bean to Bar 
Chocolate 
kiitos　
●びーん とぅ ばー ちょこれーと きーとす

　南
九
州
市
・
知
覧
町
、
後
岳
の
麓

に
広
が
る
福
田
緑
香
園
。
最
高
級

の
茶
葉
の
産
地
と
し
て
知
ら
れ
る

地
で
、
茶
農
家
の
5
代
目
を
担
う

の
が
福
田
将
基
さ
ん
だ
。
小
学
5

年
生
の
頃
か
ら「
知
覧
町
の
良
さ

や
知
覧
茶
を
多
く
の
人
に
知
っ
て

ほ
し
い
」
と
思
い
描
い
て
き
た
と

い
う
。
そ
の
想
い
は
大
人
に
な
っ

た
今
も
変
わ
ら
な
い
。

　取
材
日
は
あ
い
に
く
の
雨
模
様

だ
っ
た
が
、
茶
畑
の
点
検
へ
。
朝
夕

の
寒
暖
差
が
大
き
く
、
霧
や
冷
た

い
風
に
さ
ら
さ
れ
る
後
岳
地
区
は
、

農
家
に
と
っ
て
決
し
て
楽
な
環
境

で
は
な
い
。
だ
が
こ
の
厳
し
さ
こ

そ
が
、
茶
葉
に
深
い
旨
み
と
豊
か

な
香
り
を
も
た
ら
す
。

　日
々
の
作
業
風
景
を
S
N
S
で

発
信
す
る
の
も
、
後
岳
の
茶
づ
く

り
を
知
っ
て
ほ
し
い
か
ら
。「
若
い

世
代
に
も
っ
と
お
茶
を
飲
ん

で
ほ
し
い
し
、茶
農
家
も
増
え

て
ほ
し
い
」。
そ
う
語
る
表
情

か
ら
、
茶
づ
く
り
へ
の
ま
っ
す

ぐ
な
想
い
が
伝
わ
っ
て
き
た
。

指
宿
か
ら
広
が
る

新
た
な
蒸
留
酒
の
扉

#知覧茶

福田 将基さん

代表
大山 真司さん

試飲体験は事前に電話予約が必要

知覧茶 540円～
右から一番茶と二番茶。
おいしく味わうには、湯
温を 70 〜 80℃までしっ
かり下げて淹れるのが
コツだそう

水出し緑茶 648円
艶やかな水色に、やさ
しい旨みとほどよい渋
み。夏の時間に寄り添
う、水出し緑茶

製造する主な品種は「やぶきた」と
「あさつゆ」

南鹿児島
ブランド

7 6

南鹿児島には、土地の恵みを生かした個性豊かな食材や加工品が揃う。
生産者の想いと技から生まれる“ 地元自慢のおいしさ” を訪れてみよう。

知覧茶のおいしさを
多くの人に
届けたいです！

僕たちの
チョコレートで
笑顔になって
くれますように

2
2
2
2
22
2
22
2

22
2
22
2
22
2

2

　ひ
と
口
か
じ
る
と
、
カ
カ
オ
の

香
り
が
ふ
わ
り
と
広
が
り
、
素
材

の
個
性
が
ま
っ
す
ぐ
伝
わ
っ
て
く

る
キ
ー
ト
ス
の
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
。

障
が
い
を
持
つ
方
の
就
労
支
援

団
体「
L
a
n
k
a
」の
約
20
名
の

ス
タ
ッ
フ
が
、
そ
れ
ぞ
れ
の
得
意

分
野
を
生
か
し
て
、
カ
カ
オ
豆
の

選
別
か
ら
成
形
ま
で
を
一
貫
す
る

“
B
e
a
n 

to 

B
a
r
”
製
法
の

チ
ョ
コ
レ
ー
ト
だ
。
大
山
さ
ん
は

彼
ら
の
技
術
に
日
々
感
動
し
な
が

ら
、チ
ョ
コ
レ
ー
ト
作
り
を
見
守
る
。

　2
0
2
5
年
10
月
に
は
火
事
で

工
房
が
被
災
し
、
現
在
は
間
借
り

し
た
場
所
で
製
造
を
継
続
。
そ
こ

に
は
大
山
さ
ん
の
人
柄
に
惹
か
れ
、

自
然
と
手
を
差
し
伸
べ
た
人
た
ち

の
存
在
が
あ
っ
た
。「
助
け
て
く
れ

た
人
た
ち
へ
の
感
謝
を
胸
に
、
同

じ
場
所
で
再
開
し
た
い
」。
そ
の
言

葉
か
ら
、
チ
ョ
コ
レ
ー
ト
と
人
の

両
方
に
真
摯
に
向
き
合
っ
て
き
た

想
い
が
伝
わ
っ
て
く
る
。

南
鹿
児
島
ブ
ラ
ン
ド

土地と人から生まれる、ほんもののおいしさ代表取締役社長
大山 陽平さん

ゴ
ボ
ウ
を

全
国
の
食
卓
へ

　南
日
本
フ
ー
ズ
は
、
大
隅

半
島
の
契
約
農
家
で
育
っ
た

良
質
な
ゴ
ボ
ウ
を
集
荷
し
、

自
社
工
場
で
加
工
。
日
々
、

学
校
給
食
や
ス
ー
パ
ー
へ
と

届
け
て
い
る
。
皮
付
き
ゴ
ボ

ウ
を
じ
っ
く
り
焙
煎
し
た
人

気
の「
ご
ぼ
う
茶
」は
、
香
ば

し
い
風
味
と
ノ
ン
カ
フ
ェ
イ

ン
の
や
さ
し
い
飲
み
心
地
が

魅
力
。
さ
ん
ふ
ら
わ
あ
の
船

内
シ
ョ
ッ
プ
で
も
販
売
さ
れ
、

県
外
へ
と
少
し
ず
つ
広
が
り

を
見
せ
て
い
る
。

　さ
ら
に
、
近
年
は
地
元
企

業
と
の
コ
ラ
ボ
商
品
開
発
に

も
積
極
的
に
取
り
組
む
、
大

隅
半
島
か
ら
の
新
た
な
試
み

と
し
て
、完
成
が
楽
し
み
だ
。

t0993-25-2410　
指宿市  MP12B3

K指宿市西方4657 k志布志港から車で
2時間40分 J9～17時（一般見学不可） i
土・日曜、祝日 pなし

kiitos-cacao.com/

大山甚七商店　
●おおやまじんしちしょうてん

Bean to Bar 
Chocolate 
kiitos　
●びーん とぅ ばー ちょこれーと きーとす

指
宿
か
ら
広
が
る

新
た
な
蒸
留
酒
の
扉

　明
治
8
年（
1
8
7
5
）創
業
の

老
舗
焼
酎
蔵
。
指
宿
の
名
水
と
南

薩
摩
の
サ
ツ
マ
イ
モ
を
使
い
、
伝

統
の
か
め
壺
仕
込
み
で「
薩
摩
の

誉
」を
は
じ
め
と
す
る
銘
柄
を
造

り
続
け
て
き
た
。2
0
2
3
年
、
6

代
目
の
大
山
陽
平
さ
ん
が
社
長
に

就
任
。
前
社
長
で
あ
る
修
一
さ
ん

と
意
見
を
交
わ
し
な
が
ら
、
芋
焼

酎
に
加
え
ジ
ン
や
ラ
ム
な
ど
蒸
留

酒
に
も
挑
戦
。
ジ
ン
と
ラ
ム
の
蒸

留
に
は
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
蒸
留
所

と
同
様
に
銅
製
の
蒸
留
機
を
使
用
。

銅
が
雑
味
を
抑
え
、
酒
質
を
ま
ろ

や
か
に
整
え
て
く
れ
る
そ
う
だ
。

　か
つ
て
呉
服
店
だ
っ
た
歴
史
か

ら
、
ラ
ベ
ル
を
タ
グ
風
に
仕
上
げ

る
な
ど
、
デ
ザ
イ
ン
面
で
も
独
自

の
ア
イ
デ
ア
が
光
る
。
伝
統
を
守

り
な
が
ら
も
、
世
界
へ
向
け
て
発

信
す
る
新
し
い
焼
酎
蔵
と
し
て
の

歩
み
を
進
め
て
い
る
。

t080-3930-2864

南鹿児島が育むゴボウに注目

#チョコレート

t099-204-7254
 鹿児島市  MP12B2
K鹿児島市谷山港2-1-15 k志布志港
から車で1時間50分

南日本フーズ　
●みなみにほんふーず

#ゴボウ加工

#本格焼酎

チョコレート 各1230円～
ガーナやベトナムなど、世界各国のカカオ豆
を使用。産地ごとの個性を生かし、パッケー
ジごとに異なる味わいが楽しめる

カカオニブの蜂蜜漬け 
1220円
パンにつけたりチーズと一緒
におつまみにしても

JIN7 series 01
700㎖ 4400円
年に一度収穫され
る辺塚だいだいの
香りが弾けるクラ
フトジン

JIN7 series 00
700㎖ 4400円
開聞山麓香料園の
芳樟と、指宿産木
頭柚子の柑橘が香
る

宮ヶ浜
MIYAGAHAMA  Aroma 
720㎖ 2200円
玉茜芋を使用。紅茶のようなア
ロマティックな芋焼酎

伝統のかめ壺仕込みでコク
や甘みが強くなる

倉庫には100樽以上。木樽は木の材質で酒質が変わる

ごぼう茶
15包 580円
和食や洋食、脂の多い食事など
どんな食事にも合う

福田 将基さん

ごぼうすてぃっく酢
4個セット1200円
南日本フーズオリジナル。マスコット
キャラクターのゴボスがかわいい

7 6

南鹿児島には、土地の恵みを生かした個性豊かな食材や加工品が揃う。
生産者の想いと技から生まれる“ 地元自慢のおいしさ” を訪れてみよう。

新しい蒸留酒の
未来を指宿から
つくりたいです
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